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Zwiesel Glas x Tim Raue:
La série de verres gastronomiques «Kolibri»
couronne un partenariat de longue date

En étroite collaboration entre Zwiesel Glas et le chef étoilé Tim Raue, une série de verres exceptionnelle a vu le jour,

répondant aux exigences de la plus haute qualité par son élégance, sa légereté et sa précision. (Photo: Zwiesel Glas)

Février 2025. Lorsqu'un chef étoilé innovant sur le plan culinaire et passionné de vin comme Tim
Raue participe au développement d'une série de verres, cela se fait avec un dévouement absolu et
un trésor de connaissances accumulées au fil des décennies dans le domaine des vins et des verres
de haute qualité. C'est précisément cette expertise qui a été intégrée dans la collaboration avec le
fabricant de verre cristal haut de gamme Zwiesel Glas: en partenariat avec le célébre chef étoilé,
I'entreprise a créé une série exclusive de verres gastronomiques soufflés a la bouche, qui redéfinit
le concept de dégustation du vin. «Kolibri» est le couronnement d'un partenariat qui dure maintenant
depuis plus de 26 ans, et qui se caractérise depuis le début par I'ambition de ne mettre que le meilleur
sur la table.
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Le colibri symbolise la joie, la liberté, la créativité et I'amour. Il invite a apprécier la beauté de la vie.
En tant que symbole personnel de Tim Raue, le colibri incarne l'inspiration parfaite pour une série
qui offre aux vins exquis I'espace optimal pour se déployer, grace a ses lignes fluides, son design
sensoriel sophistiqué et la délicatesse d'un verre manufacturé. Ces caractéristiques se refletent
également dans la cuisine du chef étoilé, récompensé par deux étoiles Michelin: I'élégance, la
légéreté et la précision marquent a la fois sa signature culinaire et la nouvelle série de verres gast-
ronomiques «Kolibri» de Zwiesel Glas. En collaboration avec Zwiesel Glas, il a particulierement veillé
a ce que les verres non seulement impressionnent visuellement, mais élévent également le plaisir
sensoriel & un nouveau niveau. Ainsi, «Kolibri» invite & célébrer chaque moment avec style et dé-
vouement. «Zwiesel Glas a de nombreuses séries merveilleuses que Marie-Anne Wild et moi utili-
sons depuis plus de deux décennies. Avec les verres que nous avons maintenant développés en-

semble, nous voulions délibérément créer des formes de verre particuliéres», déclare Tim Raue.

La double marque sur la base du verre illustre la coopération entre les deux partenaires. (Photo: Zwiesel Glas)

La collection comprend quatre verres a pied et un verre polyvalent qui, en plus de la version en
cristal, est également disponible dans les couleurs fraiches lemon et rosé€, inspirées du restaurant
Tim Raue. Ainsi, les verres ne sont pas seulement un attrait visuel particulier, mais permettent égale-

ment aux hétes attentifs de distinguer si leur invité boit, par exemple, de I'eau plate ou gazeuse.

«Kaolibri» couvre une impressionnante variété de formes: différents cépages de haute qualité, ainsi
que les cocktails et mocktails, trouvent un cadre parfait. Naturellement, la série comprend également
une forme de verre exquise pour le cépage que de nombreux gourmets — dont Tim Raue —
considérent comme le roi des vins: le Bourgogne. Il n'est donc pas surprenant qu'il ait accordé une

attention particuliere a ce verre: «Le verre a Bourgogne, que nous voulons utiliser pour le Pinot Noir
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et le Chardonnay, était particulierement important pour moi. Ce sont mes vins préférés et j'avais une
idée précise du verre parfait: un pied pragmatique, une coupe avec suffisamment d'espace, mais pas
aussi grande qu'un bocal a poisson rouge, avec une courbe qui accentue clairement les ardbmes sans
les surconcentrer, car ces deux cépages sont des vins soyeux et romantiques qui vivent par leur
ame, pas par leur puissance et leur corps.»

«Kolibri» est fabriqué a la main dans la manufacture Zwiesel Glas en Hongrie. Elle compte parmi les

meilleures et les plus grandes manufactures de verre au monde.

L'assortiment de la série Kolibri de Zwiesel Glas
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Champagne / Vin Mousseux Vin Blanc / Vin Rouge / Bourgogne Tumbler Allround avec PM*
avec PM* Vin de Porto Riesling GG PPI 54,95 Euro Lemon, Rosé cristal
PPI 54,95 Euro PPI 54,95 Euro PPI54,95 Euro PPI 49,95 Euro PPI 44,95 Euro
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A propos de Zwiesel Glas

Depuis plus de 150 ans, Zwiesel Glas est synonyme de passion vécue et de qualité sans compromis dans le
verre. Sur le site principal de Zwiesel et dans la manufacture de verre en Hongrie, prés de 800 employés produi-
sent chague année jusqu'a 60 millions de verres en cristal au son incomparable.

Afin d'équiper a l'avenir les tables du monde entier non seulement de verres parfaits, mais aussi de couverts et
de porcelaine assortis, Zwiesel Glas s'est associé a I'entreprise américaine Fortessa Tableware Solutions. Le
groupe Zwiesel Fortessa ainsi créé est un groupe leader mondial dans le domaine du «tableware». Son porte-
feuille s'étend des verres haut de gamme, des couverts et de la porcelaine aux concepts et solutions pour les
clients des secteurs grand public et professionnel. Ensemble, le groupe a réalisé un chiffre d'affaires de 214,5
millions d'euros avec plus de 1000 collaborateurs.

En 2024, Zwiesel Glas a recu une nouvelle fois le German Brand Award pour I'excellence de sa gestion de marque
et poursuit sur cette base, outre le développement du secteur professionnel, le déploiement de sa stratégie a
deux marques ainsi que du business des marques grand public et haut de gamme. En 2025, le fabricant de verre
a été désigné pour la neuvieme fois consécutive «champion du marché mondial» dans le segment du «verre en
cristal pour I'h6tellerie et la restauration haut de gamme». Un tel titre s'accompagne d'une grande responsabilité.
Zwiesel Glas controle continuellement l'origine et la qualité de ses matiéres premiéres et mise sur des processus
de production qui préservent les ressources. Le kit de verre Tritan® permet d'obtenir des produits brillants et
durables — et assure ainsi une durabilité particulierement élevée.

Pour plus d'informations, voir www.zwiesel-glas.com/fr



https://www.zwiesel-glas.com/fr

Z

ZWIESEL
GLAS

Contact presse Zwiesel Glas France:
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ZWIESEL FRANCE

6 place Edouard Normand

44100 NANTES - FRANCE

Tel: 06 23 30 25 42
Email: philippe @united-tables-france.com

Contact presse Zwiesel Glas internationale:
Kirstin Deschler

Dr.-Schott-Str. 35

94227 Zwiesel

Tel.: +49 (9922)98-484

Mobile: +49 160 99510878

E-Mail: Kirstin.Deschler@zwiesel-kristallglas.com
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